	CRUMBLE

Travail pluridisciplinaire

ANGLAIS/ CUISINE




1- ANGLAIS : Travail sur le lexique sur le thème des fruits. (Fiche n°1)

(Acquis, utilisation du dictionnaire en ligne, travail sur la mémorisation et 

auto évaluation en ligne)

2- ANGLAIS : Courte compréhension de l’écrit sur les origines du crumble. (Fiche N°2)

3- ANGLAIS : Compréhension de l’oral au moyen d’une vidéo extraite du site YOU TUBE (Il est possible de la télécharger au moyen de KEEPVID car le site est normalement interdit d’accès aux élèves). Travail sur le présent simple et le présent progressif. (Fiche n°3)

4- ANGLAIS : Découverte de la recette à réaliser (fiche n° 2) et comparaison (similitudes et différences avec celle faite par Nanny WEBB sur YOU TUBE)

5- CUISINE : Prise des commandes auprès des personnes souhaitant acheter un crumble.

6- CUISINE : Achats des ingrédients. Travail sur les proportions, le coût.

7- CUISINE/ ANGLAIS : Réalisation de la recette à partir de la fiche en anglais. (Fiche n°3). Prise de photos des différentes étapes de la réalisation.

8- ANGLAIS : Réalisation d’une fiche recette à l’aide des clichés pris,  à l’attention des clients.

9- CUISINE : Vente.

