EXTRACTION SUCRE DE LA BETTERAVE

ET FERMENTATION EN BIOETHANOL
Cf : 

http://culturesciences.chimie.ens.fr/dossiers-synthese-biosynthese-article-bioethanol_betterave_Verpeaux.html
On peut suivre l’évolution de l’extraction en prélevant régulièrement quelques gouttes qu’on passé au réfractomètre. Si celui-ci possède une échelle Brix, on lit directement la teneur en sucre.
