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N
ote et appréciation 

 

1
.G
 

*R
épondre à une question par un énoncé com

plet, construit et pertinent. 
 

3
.R
É
A
 

*S
uivre un protocole sim

ple en respectant les règles de sécurité. 
 

3
.R
É
A
 

*****F
aire un schém

a en utilisant les règles de représentation. 
 

3
.S
’A
P
P 

*E
xtraire les inform

ations utiles d’un ensem
ble de docum

ents ou d’observations. 
 

7
.A
 

*Ê
tre autonom

e dans son travail en classe (gérer le tem
ps et l’espace, utiliser le m

atériel nécessaire, …
) 

 

 

�
 C
O
N
T
EX
T
E D

U S
U
J
ET  

M
adam

e 
T
Ê
T
E-E

N
-L’A

IR a invité son am
ie, M

adam
e 

JE –
SA

IS-T
O
U
T, pour le   

dîner. E
lle a prévu de servir une assiette de pom

m
es de terre sautées qu’elle 

accom
pagnera d’une tranche de jam

bon et d’une salade com
posée. Il ne lui 

reste plus qu’à préparer une délicieuse vinaigrette et le tour sera joué. 

M
adam

e T
Ê
T
E-E

N-L’A
IR verse donc une pincée de sel dans un récipient puis elle 

ajoute 8 cuillères à soupe de vinaigre et 4 cuillères à café d’huile. E
lle      

m
élange bien le tout. 

O
U
P
S ! M

adam
e T

Ê
T
E-E

N-L’A
IR est vraim

ent très étourdie, elle a inversé les 
proportions de vinaigre et d’huile, il faut vite qu’elle répare sa bêtise en    
séparant l’huile et le vinaigre avant que M

adam
e J

E-SA
IS-T

O
U
T arrive. 

 E
lle a

 b
eso

in
 d

e to
n
 a

id
e a

lo
rs à

 to
i d

e jo
u
er... 

 
 

�
 T
RA
V
A
IL À FA

IRE 

A
p
p
e
le
r le

 p
ro
fe
s
s
e
u
r 

I) A
nalyser la situation-problèm

e 

�
D

onne la com
position de la vinaigrette « ratée » de M

adam
e T

ÊTE-EN-L’A
IR. 

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

�
Q

uelle erreur M
adam

e T
ÊTE-EN-L’A

IR a-t-elle com
m

ise ?  

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………….………………... 

�
Q

ue doit faire M
adam

e T
ÊTE-EN-L’A

IR pour réparer sa bêtise ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
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II)Préparer la vinaigrette « ratée » 

1)M
anipulation  

�
D

ans un grand bécher, réalise  la vinaigrette 
« ratée » de M

adam
e T

ÊTE-EN-L’A
IR. A

gite 
bien le m

élange et observe. 
 

2)O
bservations   

T
u
 u

tilisera
s le vo

ca
b
u
la

ire a
p
p
ris en

 co
u
rs p

o
u
r réd

ig
er les rép

o
n
ses. 

�
La vinaigrette est-elle un m

élange hom
ogène ou un m

élange hétérogène ? Justifie la réponse 
en décrivant ce que tu observes. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………….……………….. 

  III)S
éparer l’huile et le vinaigre contenus dans la vinaigrette « ratée » 

1)M
anipulation  

�
Pour séparer l’huile et le vinaigre, tu vas utiliser une am

poule à décanter. Lis attentivem
ent 

le protocole suivant et réalise les étapes pas à pas. 
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−
 Vérifie que le robinet de l’am

poule 
à décanter soit bien ferm

ée. 
−
 Verse la vinaigrette dans l’am

poule 
à décanter. 

−
 Bouche l’am

poule à décanter puis 
retire-la de son support. 

−
 Renverse l’am

poule à décanter et 
agite son contenu en décrivant de 
petits cercles. 

−
 Repose l’am

poule à décanter sur 
son support. 

−
 Enlève le bouchon. 
−
 Laisse ensuite reposer le m

élange 
pendant quelques m

inutes. 

�
 

�
 

�
 

−
 Place 

un 
autre 

bécher 
propre 

sous l’am
poule à décanter. 

−
 O

uvre le robinet et fais couler le 
second liquide dans le bécher. 

−
 La décantation est term

inée lorsque 
les deux liquides sont bien séparés. 

−
 O

uvre 
le 

robinet 
et 

récupère 
le     

1
er  liquide dans un bécher propre. 

−
 Ferm

e 
le 

robinet 
dès 

que 
le 

1
er   

liquide a été totalem
ent récupéré. 

A
p
p
e
le
r le

 p
ro
fe
s
s
e
u
r 

−
 N

ettoie et range le m
atériel 



  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

  
  

  
  

  
  

  
  

  
  

  

            

            

2)O
bservations et exploitation  

�
Fais un schém

a de l’expérience (en utilisant la photographie ci-dessous).  
                    �

Com
m

ent s’appelle la m
éthode qui perm

et de séparer l’huile et le vinaigre ? Expliquer. 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………. 

�
Q

uel liquide récupère-t-on en prem
ier dans le bécher ? Pourquoi ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

 IV
)Conclusion 

 �
Com

m
ent peut-on séparer deux liquides non m

iscibles ? 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………...…… 
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Lis le docum
ent suivant puis réponds aux questions 

L
a vinaigrette de M

adam
e T

Ê
T
E-E

N
-L’A

IR contient du sel m
ais com

m
ent récupère-t-on le sel à partir de l’eau de m

er ? 

L
e sel est un alim

ent indispensable à l’hom
m
e. O

n le trouve principalem
ent dans 

l’eau de m
er. O

n l’extrait dans les m
arais salants où l’action du Soleil et du vent   

accélère le phénom
ène d’évaporation de l’eau. 

L
es m

a
ra

is sa
la

n
ts, ou sa

lin
es, sont des installations destinées à récolter le sel de m

er 
par éva

p
o
ra

tio
n
 d

e l’ea
u
. V

oici le parcours de l’eau de m
er dans la saline : 

•
 T

ous les jours, lors de m
arées, la m

er m
onte et descend dans un canal : l’étier (1

). 

•
 E

n été, lors des grandes m
arées, le p

a
lu

d
ier ouvre une trappe et fait entrer l’eau 

de m
er dans une réserve de décantation : la

 va
sière (2

). L
e sable, les algues 

tom
bent au fond de ce bassin et form

ent de la vase. 

•
 Sous l’effet d’une légère différence de niveau, l’eau circule dans la saline en traversant une suite de bassins : la 
m

étière  (3
), le to

u
r d

’ea
u
 et les fa

rd
s (4

). L
es bassins étant de m

oins en m
oins profonds, au fur et à m

esure que 
l’eau avance, elle s’évapore sous l’action du Soleil et du vent, elle devient de plus en plus salée. L

orsqu’elle entre 
dans les a

d
ern

es (5
), l’eau est très fortem

ent concentrée en sel, on obtient ainsi de la sa
u
m

u
re.  

•
 E

nfin, l’eau arrive dans les œ
illets (6

) : la hauteur de l’eau n’est alors que d’un à deux centim
ètres. L

à, le sel de-
vient visible et solide (cristaux de sel). L

e p
a
lu

d
ier peut alors récolter  le sel crista

llisé (7
) à l’aide d’une raclette. 

D
e nos jours, la récolte est le plus souvent m

écanisée (de gros engins perm
ettent de récolter le sel). 

•
 L

e sel, une fois récupéré, est com
m
ercialisé. D

ans la vie quotidienne, le sel est très utilisé. Il perm
et d’assaisonner 

les alim
ents, de conserver certaines viandes ou de certains  légum

es et de lim
iter la form

ation du verglas. 

1) Colorier (avec des crayons de couleur) les différentes parties du m
arais salant.  

            2) A
 quoi sert le bassin de décantation ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

3) Q
u’est-ce qui favorise l’évaporation de l’eau ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

4) Q
u’est-ce que la saum

ure ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

5) Q
uel est le rôle du paludier ? 

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

6) Q
uelles sont les principales utilisations du sel ?  

………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 

N
O

M
 

CO
U

LEU
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violet 



…

…
…

…
…
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m
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�
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…
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…
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vert 

�
…

…
…

…
…

…
 

bleu foncé 


…

…
…

…
…

…
 

bleu clair 

�
…

…
…

…
…

…
 

gris 

�
…

…
…

…
…

…
 

blanc 

*Im
ages scannées sur le livre de P

hysique-C
him

ie 5
èm

e, , program
m

e 2006 
collection H

élène C
arré -p194 (photo) et p201 (dessin) 


