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C4-Activité n°10 : Une drole de vinaigrette
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1.G *Répondre a une question par un énoncé complet, construit et pertinent.

3.S’APP | *Extraire les informations utiles d’un ensemble de documents ou d’observations.

3.REA | *Suivre un protocole simple en respectant les régles de sécurité.

3.REA | *****Faire un schéma en utilisant les régles de représentation.

7.A *Etre autonome dans son travail en classe (gérer le temps et I’espace, utiliser le matériel nécessaire,

1% PARTIE

% CONTEXTE DU SUJET

Madame TETE-EN-L’AIR a invité son amie, Madame JE —SAIS-TOUT, pour le
diner. Elle a prévu de servir une assiette de pommes de terre sautées qu’elle
accompagnera d’une tranche de jambon et d’une salade composée. Il ne lui
reste plus qu’a préparer une délicieuse vinaigrette et le tour sera joué.
Madame TETE-EN-L AIR verse donc une pincée de sel dans un récipient puis elle
ajoute 8 cuilléres a soupe de vinaigre et 4 cuilléres a café d’huile. Elle
mélange bien le tout.

OUPS ! Madame TETE-EN-L’AIR est vraiment trés étourdie, elle a inversé les
proportions de vinaigre et d’huile, il faut vite qu’elle répare sa bétise en
séparant ['huile et le vinaigre avant que Madame JE-SAIS-TOUT arrive.

Elle a besoin de ton aide alors a toi de jouer...
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I) Analyser la situation-probléme

4" Donne la composition de la vinaigrette « ratée » de Madame TETE-EN-L'AIR.

& Quelle erreur Madame TETE-EN-L'AIR a-t-elle commise ?

\\VO:m doit faire Madame TETE-EN-L'AIR pour réparer sa bétise ?

Appeler le professeur @M

Cadre réservé
au professeur

II)Préparer la vinaigrette « ratée »

1)Manipulation

% bans un grand bécher, réalise la vinaigrette
« ratée » de Madame TETE-EN-L'AIR. Agite
bien le mélange et observe.
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2)Observations

Tu utiliseras le yocabulaire appris en cours pour rédiger les réponses.
& La vinaigrette est-elle un mélange homogéne ou un mélange hétérogéne ? Justifie la réponse
en décrivant ce que tu observes.

Appeler le professeur @M

III)Séparer I'huile et le vinaigre contenus dans la vinaigrette « ratée »

1)Manipulation

% pour séparer |'huile et le vinaigre, tu vas utiliser une ampoule a décanter. Lis attentivement
le protocole suivant et réalise les étapes pas a pas.

— Bouche l'ampoule a décanter puis
retire-la de son support.

— Vérifie que le robinet de I'ampoule

— Repose I'ampoule a décanter sur
& décanter soit bien fermée.

son support.

— Renverse |'ampoule & décanter et — Enléve le bouchon.

agite son contenu en décrivant de
petits cercles.

— Verse la vinaigrette dans 'ampoule

& décanter. — Laisse ensuite reposer le mélange

pendant quelques minutes.

(6]

— La décantation est terminée lorsque
les deux liquides sont bien séparés.

— Ouvre le robinet et récupére le
1°" liquide dans un bécher propre.

— Ferme le robinet dés que le 1°
liquide a été totalement récupéré.

—Place un autre bécher propre
sous I'ampoule & décanter.

Appeler le professeur @w

— Nettoie et range le matériel

— Ouvre le robinet et fais couler le
second liquide dans le bécher.

Cadre réservé
au professeur




2)Observations et exploitation

#” Fais un schéma de I'expérience (en utilisant la photographie ci-dessous).

& Comment s'appelle la méthode qui permet de séparer I'huile et le vinaigre ? Expliquer.

m\vocn_ liquide récupére-t-on en premier dans le bécher ? Pourquoi ?

IV)Conclusion

& Comment peut-on séparer deux liquides non miscibles ?

Cadre réservé
au professeur

2°™¢ PARTIE

La vinaigrette de Madame TETE-EN-L’AIR contient du sel mais comment récupére-t-on le sel a partir de ’eau de mer ?

Lis le document suivant puis réponds aux questions @V

Le sel est un aliment indispensable a I’homme. On le trouve principalement dans g=mmres i
l’eau de mer. On ['extrait dans les marais salants ou [’action du Soleil et du vent 4
accélére le phénomene d’évaporation de I’eau.

Les marais salants, ou salines, sont des installations destinées a récolter le sel de mer
par évaporation de eau. Voici le parcours de I’eau de mer dans la saline :

o Tous les jours, lors de marées, la mer monte et descend dans un canal : Uétier (1).

o En été, lors des grandes marées, le paludier ouvre une trappe et fait entrer ’eau
de mer dans une réserve de décantation : la vasiére (2). Le sable, les algues
tombent au fond de ce bassin et forment de la vase.

o Sous [’effet d’une légere différence de niveau, I’eau circule dans la saline en traversant une suite de bassins : la
métiére (3), le tour d’eau et les fards (4). Les bassins étant de moins en moins profonds, au fur et a mesure que
l’eau avance, elle s’évapore sous [’action du Soleil et du vent, elle devient de plus en plus salée. Lorsqu’elle entre
dans les adernes (5), ['eau est trés fortement concentrée en sel, on obtient ainsi de la saumure.

o Enfin, I'eau arrive dans les cillets (6) : la hauteur de I’eau n’est alors que d’un a deux centimétres. La, le sel de-
vient visible et solide (cristaux de sel). Le paludier peut alors récolter le sel cristallisé (7) a l'aide d’une raclette.
De nos jours, la récolte est le plus souvent mécanisée (de gros engins permettent de récolter le sel).

o Le sel, une fois récupéré, est commercialisé. Dans la vie quotidienne, le sel est trés utilisé. Il permet d’assaisonner
les aliments, de conserver certaines viandes ou de certains légumes et de limiter la formation du verglas.

1) Colorier (avec des crayons de couleur) les différentes parties du marais salant.
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violet

[T marron

O vert
@ bleu foncé

(O bleu clair

®..ooviiiin gris
[ blanc

2) A quoi sert le bassin de décantation ?

3) Qu'est-ce qui favorise I'évaporation de I'eau ?

4) Qu'est-ce que la saumure ?

5) Quel est le réle du paludier ?

sations du sel ?

6) Quelles sont les principales u




